
Italienisches Spezialitäten Restaurant
Inhaber: R. Dauti
Steinstraße 57

14776 Brandenburg an der Havel
Telefon  (03381) 22 85 68  ·  22 59 47

Fax  (03381) 22 59 46
www.aldente-brandenburg.de

Öffnungszeiten:
Montag – Samstag 12.00 – 22.00 Uhr

Sonntag Ruhetag

Gern nehmen wir Ihre Kartenzahlungen, bitte aber erst ab  
einem Betrag von 30,00 Euro entgegen.

Sie benötigen Platz für Ihre Feierlichkeiten?

Gerne  unterbreiten wir Ihnen passend zum Anlass ein 

Angebot nach Ihren Wünschen.

Ital. Spezialitätenbüfetts auch außer Haus

 
Cateringservice

Alle Speisen auch außer Haus!



Aperitivo  - Aperitifs

1. Prosecco Spritz Aperol  Glas  7,80 €
2. Martini Bianco  5cl  5,80 €
3. Prosecco trocken  Glas  5,80 €
4. Campari Orange (I) 5cl  5,80 €

Antipasti  - Vorspeisen

8. Focaccia Pomodoro (G)  9,80 €  
 Pizzabrot mit Tomaten

9. Mozzarella Caprese   9,90 € 
 mit Tomatenscheiben und frischem Basilikum

10. Carpaccio di Manzo  12,90 €  
 rohes Rinderfilet in hauchdünnen Scheiben  
 mit Rucola und Parmesan

11. Vitello Tonnato (F)  12,90 € 
 Kalbsfleisch mit Kapern - Thunfischsauce

12. Antipasto Al Dente (M)  13,90 € 
 gemischter Vorspeisenteller von Vitello Tonnato, 
 Tomate Mozzarella und Rindercarpaccio

Minestre  - Suppe

13. Crema di Pomodori Tomatencremesuppe (M) 6,90 €
14. Zuppa Daglio Knoblauchsuppe  6,90 €
15. Zuppa di Pesce Edelfischsuppe (F)  9,90 €



Insalata di Stagioni - Salate der Saison

zu allen Salaten reichen wir eine selbstgemachte  
Spezialsauce mit Balsamicoessig und Olivenöl

16. Insalata Mista  6,80 € 
 gemischter Salat

17. Insalata Tonno (E,F)  11,90 € 
 gemischter Salat mit Thunfisch und Ei 
18. Insalata Rucola e Scampi (K)  13,90 € 
 Rucolasalat mit Scampis

19. Insalata Rucola e Prosciutto di Parma (M)  13,90 € 
 Rucolasalat mit Parmaschinken und Parmensan

20. Insalata “Al Dente”  12,90 € 
 gemischter Salat mit gebratenen Hähnchenbruststreifen

Auflauf

21. Lasagne (hausgemacht)  12,90 €
22. Penne al Forno (1,2,3,M)  12,90 € 
 mit frischen Champignons,    
 Schinken, Tomatensauce  
 und Käse überbacken 



Pastasciutta  - Nudelgerichte

23. Spaghetti aglio e Olio (G,E,M)  9,90 € 
 mit Knoblauch und Olivenöl

24. Spaghetti Napoli (G)  9,90 € 
 mit Tomatensauce

25. Spaghetti Bolognese (G)  11,90 € 
 mit Tomaten – Fleischsauce

26. Spaghetti Carbonara (2,3,8,G,E,M)  11,90 € 
 mit Schinken und Ei in Sahnesauce 

27. Penne all Arrabbiata (scharf) (2,3,G)  12,90 € 
 mit Tomatensauce, geräuchertem Speck,  
 Chilli und Knoblauch

28. Penne al Pollo (G,M)  12,90 € 
 kurze Nudeln mit frischen Champignons  
 und Hähnchenbruststreifen in leichter Sahnesauce

Speziale Pastagerichte

29. Spaghetti al Scampi (G,K,W)  13,90 € 
 Spaghetti mit Scampi in einer leicht roten  
 Weißwein - Knochblauchsoße

30. Gnocchi Gorgonzola (G,M)  12,90 € 
 handgemachte Kartoffelnudeln mit Gorgonzolasauce

31. Spaghetti Frutti di Mare (F,G,K,W)  13,90 € 
 mit Meeresfrüchten in einer leicht roten  
 Weißwein - Knoblauchsauce

32. Tagliatelle al Salmone (F,G)  13,90 € 
 Bandnudeln mit frischem Lachs in rosa Weißweinsauce

33. Tagliatelle Al Dente (G,M)  12,90 € 
 Bandnudeln mit gemischten Rindersteakstreifen,  
 Schweinefilet und frischer Champignonsahnesauce



Handgemachte Steinofenpizza
34. Pizza Margarita (G,M)  9,90 €  
 mit Tomaten und Mozzarella 

35. Pizza Salami (G,M)  11,90 € 
 mit Tomaten, Mozzarella, Salami

36. Pizza Prosciutto (G,M)  11,90 € 
 mit Tomaten, Mozzarella, Schinken

37. Pizza Hawaii (G,M)  11,90 € 
 mit Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ananas

38. Pizza Tonno (G,M,F)  13,90 € 
 mit Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln

39. Pizza Capricciosa (G,M)  13,90 € 
 mit Tomaten, Mozzarella, Schinken, Salami,  
 Champignons, Peperoni, Zwiebeln

40. Pizza Napoli (G,M,F)  12,90 € 
 Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern und Oliven

41. Pizza Frutti di Mare (G,M,F,K)  13,90 € 
 mit Tomaten, Mozzarella, Meeresfrüchten, Knoblauch

42. Pizza Scampi (G,M,K)  13,90 €
 mit Tomaten, Mozzarella, Scampi, Zwiebeln, Knoblauch

43.  Pizza Salsiccia (G,M)   12,90 € 
 mit Tomaten, Mozzarella, Rucola und   
 pikanter italienischer Salami

44. Pizza „Al Dente“ (G,M)  14,90 € 
 mit Tomaten, Mozzarella, frischen Champignons, Rucola,  
 Parmaschinken und gehobeltem Parmesan

45. Pizza Sophia Loren (G,M,F,K)  14,90 € 
 mit Tomaten, Mozzarella, Scampi, Lachs,    
 Creme fraiche und Rucola 

Extra Portion auf Pizza 3 €:
46. Käse  47. Schinken       48. Champignons
49. Peperoni 50. Ananas         51. Salami
52. Thunfisch 53. Zwiebeln        54. Oliven     55. Rucola



Gerichte vom Schweinefilet
Dazu reichen wir Drillingskartoffeln und Gemüse

56. Saltimbocca alla Romana  17,90 € 
 Kleine Schweinemedaillons, gespickt mit Parmaschinken, 
 frischen Salbeiblättern, in Weißweinsud

57. Filetto di Maiale al Pepe Verde (M)  17,90 € 
 Schweinefiletmedaillons  
 mit grüner Pfeffersauce

58. Filetto di Maiale al Funghi (M)  17,90 € 
 Schweinefiletmedaillons  
 mit frischer Champignonsahnesauce

59. Filetto di Maiale al Gorgonzola (M)  17,90 € 
 Schweinefiletmedaillons mit Gorgonzolasauce

Pollame  - Geflügel
Dazu reichen wir Drillingskartoffeln und Gemüse

60. Pollo al Pepe Verde  15,90 € 
 Hähnchenbrustfilet mit grüner Pfeffersauce

61. Pollo al Aglio  15,90 € 
 Hähnchenbrustfilet in Knoblauch -  Weißwein  -  Sauce

62. Pollo al Funghi  15,90 € 
 Hähnchenbrustfilet mit frischer Champignonsahnesauce

63. Pollo al Gorgonzola (M)  15,90 € 
 Hähnchenbrustfilet in Gorgonzolasauce



Carne di Manzo
Argentinische Fleischgerichte vom Rind
Dazu reichen wir Drillingskartoffeln und Gemüse

Rumpsteak

64. Bistecca di Manzo alla Griglia   21,90 € 
 Rumpsteak vom Grill

65. Bistecca di Manzo al Pepe Verde   23,90 € 
 Rumpsteak mit grünem Pfeffer

66. Bistecca di Manzo al Vino Rosso   23,90 € 
 Rumpsteak in Rotweinsauce mit grünem Pfeffer

67. Bistecca di Manzo alla Gorgonzola (M)  23,90 €  
 Rumpsteak mit Gorgonzolasauce

 

Rinderfilet

68. Filetto di Manza alla Griglia   25,90 € 
 Rinderfilet vom Grill

69. Filetto di Manzo al Pepe Verde   27,90 € 
 Rinderfilet mit grüner Pfeffersauce

70. Filetto di Manzo al Vino Rosso   27,90 € 
 Rinderfilet in Rotweinsauce  
 mit grünem Pfeffer

71. Filetto di manzo alla Gorgonzola (M)   27,90 € 
 Rinderfilet mit Gorgonzolasauce



Pesce - Fisch
Dazu reichen wir Drillingskartoffeln und Gemüse

72. Filetto di Luccio al Aglio (F)  17,90 € 
 Zanderfilet in Weißwein - Knoblauch – Sauce

73. Bistecca di Salmone alla Griglia (F)  17,90 € 
 Frischer Lachs vom Grill 

74. Scampi alla Griglia (K)  23,90 € 
 Riesengarnelen vom Grill

Dolci - Desserts

75. Tiramisu hausgemacht (M)  6,80 €
76. Panna Cotta hausgemacht (M)  6,80 €
77. Ciliegie Flambé (M)  6,80 €
 heiße Kirschen mit Vanilleeis und Sahne

78. Fichi Flambe (M)  6,80 € 
 heiße Feigen mit Vanilleeis, grünem Pfeffer und Sahne



alkoholfreie Getränke

79. Fonte Tavina (ital. Mineralwasser) Frizzante 0,3l 2,90 €
80. Fonte Tavina (ital. Mineralwasser) Naturale 0,3l 2,90 €
81. San Pellegrino Frizzante 0,75l 6,80 €
82. San Pellegrino Naturale 0,75l 6,80 €
83. Ginger Ale 0,3l 2,90 €
84. Tonic Water 0,3l 2,90 €
85. Bitter Lemon 0,3l 2,90 €
86. Pepsi Cola 0,3l 2,90 €
87. Pepsi Cola light 0,3l 2,90 €
88. Mirinda 0,3l 2,90 €
89. Seven Up 0,3l 2,90 €
90. Spezi 0,3l 2,90 €
91. Apfelschorle 0,3l 2,90 €

Säfte

92. Apfelsaft, klar 0,3l 3,20 €
93. Pfirsichnektar 0,3l 3,20 €
94. Bananennektar 0,3l 3,20 €
95. Sauerkirschnektar 0,3l 3,20 €
96. KiBa (Kirsch-Banane-Mix) 0,3l 3,20 €
97. Orangensaft 0,3l 3,20 €
98. Ananassaft 0,3l 3,20 €



Biere

99. Radeberger Pilsner vom Fass 0,3l 3,20 €
 Radeberger Pilsner vom Fass 0,5l 4,90 €

101. Guinnes 0,3l 3,20 €
 Guinnes 0,5l 4,90 €

102. Allgäuer Büble Hefe Weizen vom Fass 0,3l 3,20 €
103. Allgäuer Büble Hefe Weizen vom Fass 0,5l 5,20 €
104. Erdinger Kristall Weizen Flasche 0,5l 4,50 €
106. Allgäuer Büble alkoholfrei Flasche 0,5l 4,50 €

107. Claustaler alkoholfrei Flasche 0,33l 3,20 €

108. Gespritztes Bier mit Sprite 0,3l 2,90 €
 Gespritztes Bier mit Sprite 0,5l 4,80 €
109. Gespritztes Bier mit Cola 0,3l 2,90 €
 Gespritztes Bier mit Cola 0,5l 4,80 €

111. Berliner Weisse rot Flasche 0,33l 3,20 €
112. Berliner Weisse grün Flasche 0,33l 3,20 €



Kaffespezialitäten & warme Getränke

113. Espresso  2,20 €
114. doppelter Espresso  3,90 €
115. Cappuccino al Italiana  2,90 €
116. Tasse Kaffee  2,70 €
117. Milchkaffee  2,90 €
118. Latte Macchiato  2,90 €
119. Latte Macchiato mit Geschmack  3,50 €  
 (Karamell, Vanille oder Haselnuss)
120. Heiße Schokolade  2,90 €

Tasse Tee

121. Pfefferminztee  2,90 €
122. Schwarzer Tee mit Zitrone  2,90 €
123. Früchtetee  2,90 €
124. Kamillentee  2,90 €
125. Heiße Zitrone  2,90 €

126. Heißer Amaretto (4cl) mit Sahne  4,90 €
127. Glühwein  4,90 €
128. Grog  4,90 €



Offene Weine
Rotwein
129. Montepulciano d´Abbruzzo (trocken) 2cl 5,90 €
130. Montepulciano d´Abbruzzo (trocken) 50cl 11,80 €
131. Nero d´Avola (trocken) 2cl 5,90 €
132. Nero d´Avola (trocken) 50cl 11,80 €
133. Chianti (trocken) 2cl 5,90 €
134. Chianti (trocken) 50cl 11,80 €
135. Lambrusco (lieblich) 2cl 5,90 €
136. Lambrusco (lieblich) 50cl 11,80 €
137. Rosé (trocken) 2cl 5,90 €
138. Rosé (trocken) 50cl 11,80 €

Weißwein
139. Pinot Grigio (trocken) 2cl 5,90 €
140. Pinot Grigio (trocken) 50cl 11,80 €
141. Soave (halbtrocken) 2cl 5,90 €
142. Soave (halbtrocken) 50cl 11,80 €
143. Frizzantino (lieblich) 2cl 5,90 €
144. Frizzantino (lieblich) 50cl 11,80 €

Weinschorlen
145. Weißweinschorle 2cl 4,80 €
 Weißweinschorle 50cl 9,60 €
146. Rotweinschorle 2cl 4,80 €
 Rotweinschorle 50cl 9,60 €



Grappa

147. Grappa Prosecco 4cl 7,50 € 148. Grappa Barolo 4cl 5,50 €

149. Grappa Nonino 4cl 6,50 € 151. Grappa Sapra di Poli 4cl 7,50 €

152. Ramazotti 4cl 4,90 € 153. Limoncello 4cl 4,90 €

Whisky   Degestiv / Magenbitter

154. Jim Beam 4cl 5,90 € 157. Amaro Averna 4cl 4,90 €

155. Jack Daniels 4cl 5,90 € 158. Fernet Branca 4cl 4,90 €

156. Johnny Walker 4cl 5,90 € 159. Amaretto 4cl 4,90 €

160. Vecchia Romagna 4cl 4,90 € 161. Sambuca Molinari 4cl 4,90 €

Longdrinks

162. Bacardi Cola 0,2l 7,50 € 166. Cuba Libre 0,2l 7,50 €
 (1, 2, 6, 10)    (1, 2, 6, 10)

163. Whiskey Cola 0,2l 8,50 € 167. Batida Kirsch 0,2l 7,50 €
 (1, 2, 6, 10)

164. Gin Tonic 0,2l 7,50 € 168. Wodka Lemon 0,2l 7,50 €
 (11)    (11)

165. Baileys 5cl 5,80 € 169. Hugo 0,2l 6,80 €
 (1, 13, 14, 15)



Cocktails (mit Alkohol)
170. Caipirinha (6)  8,90 € 
 5cl Pitu, brauner Rohrzucker, Limetten, Crushed Ice

171. Tequila Sunrise  8,90 € 
 Tequila, Orangensaft, Grenadine, Eiswürfel

172. Pina Colada (1, 2, 6, 14, M)  8,90 € 
 weißer Rum, Ananassaft, Kokosmilch, Sahne, Eiswürfel

173. Sex on the Beach (1, 2, 3, 6, 13, 14)  8,90 € 
 Wodka, Pfirsichlikör, Zitronensaft, Grenadine,  
 Orangensaft, Ananassaft

174. Zombie  8,90 € 
 Rum, Grenadine, Maracujasirup, Orangensaft,  
 Ananassaft, Zitronensaft

175. Swimming Pool  8,90 € 
 Wodka, Rum, Ananassaft, Kokossirup, Blue Curacao, Sahne

176. Mai Tai (1, 2, 3, 6, 13, 14)  8,90 € 
 weißer und brauner Rum, Triple Sec., Mandelsirup, 
 Orangensaft, Ananassaft, Limettensaft, Minze

177. Plunters Punch  8,90 € 
 Rum, Ananassaft, Orangensaft, Zitronensaft,  
 Limettensaft, Grenadine, Eis

Cocktails (ohne Alkohol)
178. Tropical Mystery  6,90 € 
 Pfirsich, Banane, Kiwi, Ananas und Maracuja

179. Big Apple  6,90 € 
 Granny Smith Apfel und Orangensaft und Mix Eis 

180. Red Berry  6,90 € 
 rote Beeren, Orangen, Zitronen, Minze und Mix Eis

181. Virgin Colada  6,90 € 
 Cremig süß mit Ananas, Kokos und Mix Eis

182. Coconut Kiss  6,90 € 
 Ananassaft, Kirschsaft, Kokos, Grenadine und Mix Eis

183. Sugar Love  6,90 € 
 Pfirsich, Banane, Erdbeersirup, Mix Eis



Flaschenweine - Rot und Weiß
190. Montepulciano D.O.C.G. di Abbruzzo (12) Fl. 0,75l 28,00€ 
 Seinen intensivem Geruch nach Vanille erhält er  
 duch die Lagerung in Eichenfässern.

191. Nero D.O.C.G di Avola (12) Fl. 0,75l 28,00€ 
 Die auffällige Beerenfrucht wird durch eine  
 mediterrane Würze ausbalanciert.

192. Chianti D.O.C.G di Riserva (12) Fl. 0,75l 28,00€ 
 Ein toller Chianti Riserva, der durch sein feines,  
 blumiges Bouquet überrascht.

193. Primitivo di Manduria Sud D.O.C (12) Fl. 0,75l 32,00€ 
 Dieser apulische Rotwein wird aus ausgesuchten  
 Primitivotrauben gekeltert.

194. Primitivo di Manduria 60 Fl. 0,75l 49,00€ 
 Die „60“ bezieht sich auf das Alter der Rebstöcke.  
 Das Weingut verwendet nur die besten Trauben  
 aus den südlichen Teilen Apuliens.

195. Pinot Grigio (12)   Fl. 0,75l 28,00€ 
 Verzaubert die Nase mit wunderbaren Noten  
 von saftigen Birnen und Äpfeln.

196. Gavi di Gavi D.O.C.G. (12) Fl. 0,75l 32,00€ 
 Der Wein duftet sehr frisch nach gelbem Apfel  
 und frischen Blumen. Im Geschmack sind Noten  
 von Zitrone und Grapefruit zu schmecken.

197. Lugana D.O.C (Bulgarini) (12) Fl. 0,75l 28,00€ 
 Der Duft ist typisch fruchtig mit einer Note  
 von Aprikosen und Pfirsichen. Im Geschmack  
 fein abgestimmt mit lang anhaltendem Aroma.

198. Lugana Mandolara D.O.C. (Valerio Zenato) (12) Fl. 0,75l 28,00€ 
 Ein trockener und frischer Wein, dabei  
 weich und harmonisch im Geschmack.

199. Rosé I.G.T. (Cantine Vernaccia) (12) Fl. 0,75l 28,00€ 
 Sardischer Roséwein aus der autochthonen 
 Rebe Niedere gewonnen.  
 Der Wein ist im Geschmack perfekt.

200. Flasche Prosecco (trocken) Fl. 0,75l 32,00€ 



Zusatz- und Konservierungsstoffe

1. Farbstoffe
2. Konservierungsstoffe
3. Geschmacksverstärker
4.  Antioxidationsstoffe
5. Verdickungsmittel
7. mit Phosphat
8. Milcheiweiß
9. gepökelt
10. koffeinhaltig
11. chininhaltig
12. enthält Sulfite/Schwefeldioxid
13. enthält Aroma
14.  Säureregulator
15. Emulgator (Mono- und Diglyceride)
16. Zitronensäure

Allergene

E Eier En Erdnüsse
F Fisch G Glutenhaltiges Getreide
K Krebstiere L Lupine
M Milch/laktose Se Senf
Sf Schlaenfrüchte Sm Sesam
So  Soja Sr Sellerie
W Weichtiere


